FREDERICIA

Bryggeriet forsinket men ollet flyder pa
byens nye pub: Mange kiggede ind

Plkender og tidligere formand i Fredericia for Danske @lentusiaster, Anders Ousen, var en af geesterne, da den nye
Fredericia Brewpub i Gothersgade 51 slog dgrene op torsdag. Han hilser genkomsten af lokalt bryg velkommen og smager
her noget af det fgrste - en Fredericia Ale pa 4,9 pct. Foto: Morten Kiilerich

Farste 1200 liter Fredericia Ale klar i hanerne i Fredericia Brewpub. Dog brygget i Kolding.
Stedet abnede i Gothersgade torsdag. Pubbens eget anlag er pa vej fra Stuttgart.
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Fredericia: Husk, gl er til tgrst, ikke trgst, stod der engang pa flasken, og selvom bryganlaegget er
forsinket fra den tyske leverandgr, abnede Fredericia Brewpub torsdag i Gothersgade 51. Lige syd for
Ryes Plads.

Sa en trgst var det, at der heldigvis flgd ¢l i hanerne. For de erfarne hobbybryggere,
forretningspartnere og indehavere af byens nye glsted, Alex Bach Kristensen og Dorthe Brejndahl, har
ladet deres egen opskrift pd en Fredericia Alebrygge pa Bryggeriet Aben i Kolding.



Der var med andre ord premiere pa 1200 liter gylden ale pa 4,9 procent. De gvrige handtag bag baren
i det rummelige lokale bgd pa gl fra blandt andet Ebeltoft Gardbryggeri og Ayinger i Bayern.
Derudover har Fredericia Brewpub et stgrre udvalg af ikke mindst belgiere pa flaske.

Folk stotter med naesten 200.000 kr.
Bar og noget af inventaret er kgbt i et konkursbo, og Alex Bach Kristensen og Dorthe
Brejndahl har ogsa finansieret Fredericia Brewpub pé andre alternative mader.

Ved sakaldt crowdfunding hvor alle kan stgtte med et lille belgb og fa gl for pengene. Malet var 80.000
kroner.

- Nu er vi oppe over 190.000 kroner, sa det er jo helt fantastisk.

Han har veret hos Bankdata i Erritsg i 35 ar, men satser nu fuld tid pa Fredericia Brewpub. Dorthe
Brejndahl, der er kemiingenigr, beholder sit job og vil mest vare at finde ude ved kedler og tanke.

De to pa hhv. 59 og 50 har til sammen 20 ars erfaring som hjemmebryggere og har mgdt hinanden
tilfeeldigt gennem hobbyen.

To slags mere pa vej...

- De kan veere her nar som helst med bryganlaegget, fortalte Alex Bach Kristensen til Fredericia
Dagblad.

Via en dansk maegler har han og Dorte Brejndahl kgbt et Speidel-anlaeg fra producenten syd for
Stuttgart. Det leverer 200 liter per bryg, og cirka tre uger efter installering og indkgring kan Fredericia

Brewpub veere klar med andre typer gl pa fad.

- Ud over Fredericia Ale vil vi brygge en Lillebzlt Ale, der er mgrkere og holder 5,3 procent, og
en Sanddal Porter pa 7 procent, lyder meldingen fra Alex Bach Kristensen og Dorthe Brejndahl.

..men ikke pilsner
I skal ikke lave pilsner eller julegl?

- Nej, ikke julegl, forklarer Alex Bach Kristensen, for den er uinteressant 25. december. Vi bruger
kraefterne pa noget andet.

- Pilsneren er den sveaereste at brygge og styre. I en 10-procents gl kan man skjule alle mulige sma fejl.
Aldrig i en pilsner. Det smages lige med det samme. Sa vi starter ikke med pilsner, men maske pa sigt.

- Vi kgber os til gengzeld til gode pilsnertyper udefra, siger han.

Fredericia Brewpub vil generelt gerne salge lokalt gl. For eksempel ogsa fra Trolden i Kolding og Fri
Bryg i Bgrkop.






Den ene af de to bryggere og indehavere af Fredericia Brewpub, Dorthe Brejndahl. Bag baren ogsa medhjeelper - og sgn af
den anden indehaver - Lasse Bach Kristensen. Peer Petersen fra Sanddal skéler. Foto: Morten Kiilerich



o

Alex Bach Kristensen og Dorthe Brejndahl har til sammen mange ars erfaring med brygning pa kgkkenbordet. De mgdtes
tilfeeldigt gennem hobbyen og har nu dbnet Fredericia Brewpub. Deres eget professionelle anlzeg, indkgbt i Tyskland, var

desveerre forsinket pa selve dagen. Men de to kompagnoner har faet 1200 liter ale lavet ude i byen. Sa der er rigeligt. Foto:
Business Fredericia




@l-elskerne Jan Jensen (tv) og Gert Frederiksen (th) prgvesmagte ogsa brygget pd byens nye pub, og meldingen var positiv.
De ser frem til flere typer gl pd Fredericia Brewpub den kommende tid og har via crowfunding stgttet initiativet med hhv.
1000 og 500 kroner. Foto: Morten Kiilerich
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